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g Skl Ein Glas Prosecco Skl i
N g Wahlweise mit oder ohne Alkohol -
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‘\':“*““ Fischsuppe .. é-:"

4
3' Mg Feine, hausgemachte Fischsuppe ‘% rf
PR« \*‘a
5 a4 Feldsalat mit Speck Co q&

SO
Frischer Feldsalat mit knusprig gebratenem Speck, verfeinert mit N X
)

Zwiebeln und Dressing o
. d‘ . X
‘} ¢ Hauptgerichte zur Auswanhl » 3 %
oW ) ) o ke 4
o 8’ Pasta Mista — Dreierlei italienische Pasta yo N
= * Tagliolini mit gebratenen Steinpilzen und knackigen Walnusskernen, o
% & Tortelloni mit Ricotta-Spinat-Fullung in cremiger Gorgonzolasauce sowie ' ‘fc"!
% - Penne all’/Arrabbiata mit wurziger Peperoniwurst ’§:
Surf & Turf — Das Beste aus Land und Meer *g of )
Zartes argentinisches Rumpsteak und saftige Scampi, serviert mit einer ‘ \L\.ﬁ‘
I B kraftigen Barolo-Rotweinsol3e, goldbraunen Herzoginkartoffeln und %’f’;ﬂ
[y ,* mediterranem GrillgemuUse Mw;
RS Fischduett alla Limone * : /
s * Zartes Zanderfilet und feines Seewolffilet in einer aromatischen \4‘.
W ;‘“ Zitronensof3e, begleitet von Spinat und klassischen Salzkartoffeln Ry
’ R Y
Dessert @ 5
i; ’ B :' e
ﬂ SiiRes Dessertduett 5
. -g 3 Klassisches italienisches Tiramisu trifft auf eine halbierte B o o
vy, , Karamell-&-Nuss-Eisspezialitat & &*
S:'\\{\, Diese Karte gilt an Silvester ab 17:30 Uhr. Preis pro Person 74,90 € %%\.
¥ o * eing
AT o : . - %
¥, . Reservierungen unter Tel.: 06074 / 51 95 oder per Mail an: M
:4:} ¢ info@restaurant-sterkel.de Weitere Infos auch auf www.restaurant-sterkel.de * 9"
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