Liebe Gaste

Wir heilsen Sie herzlich willkommen im Restaurant Sterkel, inrem
italienischen Restaurant in Urberach. Wo die italienische Art des
Genieldens ein Zuhause gefunden hat.

Im Restaurant Sterkel nehmen wir Sie mit auf eine kulinarische Reise
nach ltalien.

Wir sind stolz darauf, unseren Gasten kostliches und authentisches
italienisches Essen anbieten zu konnen, das auf hohem Niveau
zubereitet wird.

Wir wunschen unseren Gasten einen Guten Appetit und einen
angenehmen Aufenthalt.

Das Restaurant Sterkel bietet fur 100 Gaste eine feine Abendkarte mit
wechselnden Wochenmenus und tagesaktuellen Empfehlungen,
pegleitet von erlesenen Weinen.

Absolute Entspannung bietet an warmen Tagen unser einzigartiger
Aulienbereich.

Bei uns finden Sie den besonderen Ort fur besondere Anlasse. Wir
bieten Innen ein aullergewohnliches Ambiente und richten fur Sie eine
unvergessliche Veranstaltung aus — mit original italienischen Speisen,
ausgewahlten Getranken und einem allumfassenden Service. Wir
organisieren fur Sie die Menu- oder Buffetauswanhl, die Tischdekoration
und die Menukarten.

Lassen Sie sich verwohnen und probieren sie unsere mediterranen
Spezialitaten, sowie die traditionelle italienische Kuche.

Herzlich Willkommen!

Ihr

Sukrd Aslan
Inhaber, und das gesamte Sterkel-Team

INhalts- & Zusatzstoffe, Allergene

Allen Speisen und Getranken sind in dieser Karte die jewells zutreffenden
Inhalts- und Zusatzstoffe (in Ziffern) sowie Allergene (Buchstaben)
zugeordnet. Was diese im Einzelnen bedeuten konnen Sie auf der letzten
Seite sehen.

Preise

Alle Preise in dieser Speisen- und Getrankekarte sind in EURO angegeben
und beinhalten die gesetzlich vorgeschriebene Mehrwertsteuer in ihrer
jeweils vorgegebenen Hohe. Aulierdem ist das Bedienungsentgelt enthalten.



Zum Start

Aperitifs und Longdrinks
625 Prosecco °
427 Aperol Spritz oo
Prosecco mit Aperol
v29 Hugo °©
Prosecco, Holundersirup und frische Minze
631 Campari Soda '
632 Campari Orange '
633  Martini Bianco °©
634  Martini Rosso ©
635 Sherry (medium)
636 Sherry (trocken)
Aperitifs alkoholfrei
440 Bitterino Spritz !
Alpenkrauter-Zitrusdrink mit Soda
641  Bitterino Bitter Lemon '
,4> Bitterino Orange !
Mit Orangensaft
Sektempfang

Sie planen eine schone Hochzelt, ein kleines Firmenevent, eine ganz

0,21

0,21

4 cl
4 cl
5l
5l
5l

5cl

0,21

0,21

0,21

550 €

6,50 €

6,50 €

590 €
590 €
550 €
550 €
4,50 €
4,50 €

6,00 €
6,00 €

6,00 €

lockere Geburtstagsfeier oder einfach nur mal eine nette Feier mit

Inren lieben Freunden, Bekannten oder Verwandten und suchen noch
etwas Besonderes? Dann sind Sie bei uns richtig! Wir informieren Sie
gerne zu unserem Sektempfang, um daraus etwas ganz Individuelles

fur Inren besonderen Anlass zu machen.

Ihr Restaurant Sterkel-Team berat Sie gerne und unverbindlichl!

Restaurant
Sterkel

Darmstadter Strale 79
63322 Rodermark



2709

2710

2711

2712

2713

2714

Vor Ihren Augen im Grana Padana Kaselaib zubereitet

Spaghetti Grana Padana ,Natur’ s

Im Grana Padana Kaselaib gewendete Spaghetti

Spaghetti Grana Padana ,Aglio e Olio’ "
Im Grana Padana Kaselaib in Olivenol gewendete Spaghetti mit Knoblauch, frischen
Cocktail-Tomaten, pikanten Peperoni und Schalotten

Spaghetti Grana Padana , Steinpilz’ "¢
Im Grana Padana Kaselaib in Olivendl gewendete Spaghetti mit frischen gebratenen
Steinpilzen abgeschmeckt mit Knoblauch, frischen Cocktail-Tomaten und Schalotten

Spaghetti Grana Padana mit Truffelbutter-SoBe ¢

Im Grana Padana Kaselaib gewendete Spaghetti mit Truffelbutter-Sol3e

Spaghetti Grana Padana ,Gamberetti® ~c¢

Im Grana Padana Kaselaib in Olivenol gewendete Spaghetti mit gebratenen Garnelen
abgeschmeckt mit Knoblauch, frischen Cocktail-Tomaten und Schalotten

Spaghetti Grana Padana mit Rinderstreifen *¢

Im Grana Padana Kaselaib in Olivenol gewendete Spaghetti mit gebratenen Rinderstreifen

abgeschmeckt mit Knoblauch, frischen Cocktail-Tomaten und Schalotten

14,90 €

18,90 €

19,90 €

17,90 €

22,90 €

22,90 €



Vorspeisen
Antipasti

Bruschetta Venezia
Ol 3 gerostete Scheiben WeiRbrot mit frischen Tomaten, 4,50 €
Rucola, Oliven, Zwiebeln und Peperoni

02 Gemuseteller 10,90 €
Gegrilltes Gemuse

o3 Meeresfruchtesalat >~ 1290 €
Angemachter Genuss aus Neptuns Reich

Kleines Rinder-Carpaccio '3¢°
05 Rinderfilet-Scheiben an Rucola, frischen Champion- 8,90 €
Scheiben und Parmesankase

Kleines Vitello Tonnato °*
06 Kalbsbraten bedeckt von Thunfischcreme. Mit Kapern und 8,50 €
Sardellenfilet

o7 Garnelen-Pfannchen - 1350 €
Garnelen in Olivendl mit Knoblauch

os Kleines Lachs-Carpaccio ° 950 €
Mit fein gehackten roten Zwiebeln und Pfefferbeeren

o Gebackener Schafskase ¢ 1290 €
Mit frischem bunten Salat, Tomaten, Peperoni und Oliven '

Antipasto Misto '3#prcro

Gemischte Vorspeisenplatte fur 2 Personen mit Rinder-

Carpaccio, Vitello Tonnato, Meeresfriuchtesalat, Caprese mit 27,50 €
Tomate-Mozzarella und gegrillitem Gemuse

5. N Eﬁestaur' Suppen
,"' : ‘StéI_‘HEL# _
il U VA | Hausgemachte Tomatensuppe “© ¢ ¢

] : ; I A
63322 Radermarlcs Nach Inrer Bestellung frisch zubereitet - mit Sahne

A Urberacht s, o .
Tel 0607 4y 5.}: 957 1 Hausgemachte Minestrone 550 €

[talienische Gemusesuppe

restaurant-sterkel.de.




Salate

Frisch, Knackig und Lecker
Wir servieren unsere Salate mit unserem hausgemachten Dressing M.

20

21

22

25

26

27

28

37

Beilagensalat
Mit Tomaten, Gurken und Zwiebeln

Italienischer Salat 2:1ecors
Mit Tomaten, Gurken, Zwiebeln, Thunfisch, Schinken,
Kase und Ei

Bauernsalat ¢c

Mit Tomaten, Gurken, Zwiebeln, Mais, Schafskase, Oliven,

Paprika und Peperoni

Insalata Caprese ¢c
Mit Tomaten, Mozzarella, Basilikum und Oliven

Salat Caprese a la Sterkel Spezial
Mit gebratenen Putenbruststreifen, Tomaten, Mozzarella,
Zwiebeln und gebratenen frischen Champignons

Sterkel Salat

Mit gebratenen Putenbruststreifen, Tomaten, Gurken,
Zwiebeln, und gebratenen frischen Champignons

Gerger Salat '3c°

Mit gebratenen Putenbruststreifen, Tomaten, Gurken,
Zwiebeln und frischen gebratenen Champignons in
Balsamico

Feldsalat mit Kalbsleber
Mit gegrillter Kalbsleber

4,00 €

10,90 €

10,90 €

9,50 €

15,50 €

15,50 €

15,50 €

16,50 €




Pasta-Genuss

Spaghetti

40 Spaghetti Napoli 11,50 €
Mit Tomatensol3e

4] Spaghetti Aglio e Olio o 1350 €
Mit Knoblauch, Cocktailtomaten und Oliven in Olivenol

47 Spaghetti Bolognese 1250 €
Mit Hackfleischsole

43 Spaghetti Carbonara Tedesco’:s<¢ 1250 €

Mit Schinken und Ei in Sahnesofe

43 SPaghetti Carbonara Originale > > 1250 €
Mit Speck und Eigelb

Spaghetti Gamberetti ¢
44 Mit Garnelen, Oliven, Cocktailtomaten, Knoblauch und 17,50 €
scharfen Peperoni in Olivendl und leichter Tomatensole

45 Spaghetti Marinara &o« 16,50 €

Mit leckeren Meeresfrichten

Tortellini

Tortellini alla Panna 23 1250 €
Mit Schinken in SahnesoRe '

Tagliolini <
A - Tagliolini Mediterrana ©
—pﬂh;tadtc;_?‘!’a Bed 48 Mit Rucola, frischen Tomaten, Mozzarella, Knoblauch und 1350 €
6-339% E-:ilermari;' Parmesankase
Wrberach ' Taaliolini Sal b6
49 agliolini Salmone °~ 1650 €

Mit frischem Lachs und Knoblauch in Tomaten-Sahne-Sof3e

Tagliolini al Tacchino ©
50 Mit gebratenen Putenbruststreifen und frischen 16,50 €
Champignons in Tomaten-Sahne-Sol3e

Tagliolini Sterkel ©
69 Mit Cocktailtomaten, Schalotten, Oliven, Rinderstreifen 19,90 €
scharf in Tomatensoflie




Penne

Penne Arrabbiata > St
60 Mit Cocktailtomaten, Schalotten, Knoblauch 1250 € RESTAURANT
sowie scharfen Peperoni in Tomatensofie ; }“M#f

Penne alla Fantasia ©
63 Mit gebratenen Putenbruststreifen und frischen 1550 €
Champignons in Tomaten-Sahne-SolRe

Penne alla Casa :°
65 Mit frischem Lachs, Garnelen, Tomaten und frischen 18,50 €
Champignons in leichter Tomatensofi3e

Frische Tortelloni <

Tortelloni Verdure
80 Gefuillt mit Ricotta-Spinat. Mit Zucchini, Erbsen und 1550 €
frischen Champignons in Tomaten-Sahne-Sofke

Tortelloni Sterkel
82 Gefullt mit Ricotta-Spinat. Mit Rucola und frischen Tomaten 14,50 €
in Butter-Salbel-Sofe mit Parmesankase

Tortelloni Walnuss -
83 Gefullt mit Ricotta-Walnuss. In Tomaten-Sahne-Sofie mit 14,50 €
Walnusskernen

g, Tlortelloni qugongqla . 1650 €
Gefullt mit Ricotta-Spinat in wurziger Gorgonzola-Sole

Tortelloni Birne
8/ Mit Ricotta und Birne gefullt in Gorgonzola-Sof3e mit 16,50 €
Walnussen

Tortelloni Tartufo alla Roma 2¢
88 Gefullt mit Ricotta und Truffel. Mit Garnelen, Rucola und 18,50 €
Cocktailtomaten in Truffelsolie

63322 Rédermark
Urberach




Pizza-Genuss

Hausgemachter Pizzateig. Durchmesser rund 28 Zentimeter.

Grundbelage stets TomatensoRe und Edamer-Kase ©, sofern nicht
anders definiert.

100 Pizza Margherita 850 €
Der royale Klassiker

0] P_izza Salami 235 11,00 €
Mit Salami

102 Pizza Prosciutto 23 11.00€
Mit Schinken

103 Pizza Funghi 11,00 €

Mit frischen Champignons

04 Pizza Peperoniwurst ' 11,00 €
Mit Peperoniwurst

i D
105 P.Zza I LOVC You 990 €
Mit Sardellen, Zwiebeln, Kapern und Knoblauch

Pizza Calzone 2358

107" Pizzatasche gefullt mit Salami, Schinken und frischen 9,90 €
Champignons
0s Pizza Hawaii 2> 990 €

Mit Schinken und Ananas

109 P!Zza Tonno ?’F 10,50 €
Mit Thunfisch und Zwiebeln

110 Pizza Caprese i 890 €
Mit frischen Tomaten, Mozzarella und Basilikum

Sterk - Pizza Mix 25
. : terke Ty o T Mit Salami, Schinken, Paprika, Zwiebeln und frischen 9,90 €
Dar stadter Stralie 75 Champignons
» 3-322 k] Tl L R R
~ : 11> Pizza Vegetarisch 990 €

Mit frischem Saison-Gemuse und frischen Champignons

B

Tel.X06074 /5195 _ o
restaurant-sterkel.de Pizza Capricciosa %>
113 Mit Salami, Schinken, Peperoniwurst, frischen 9,90 €

Champignons und milden Peperoni

116 Pizza Prosa 23°s 950 €
Mit Salami und Schinken




17

119

121

124

125

Pizza ProChamp 23
Mit Schinken und frischen Champignons

Pizza Diavolo '
Mit Peperoniwurst, Zwiebeln, scharfer Peperoni und
Paprika

Pizza Italia 12358
Mit Salami, Schinken, Peperoniwurst

Pizza Quattro Formaggi
Mit 4 verschiedenen Kasesorten

Pizza Vier Jahreszeiten 235
Mit Salami, Schinken, Paprika, Artischoken und frischen
Champignons

\Weitere / Andere Belage

Pizzabrot

Pizzabrot
Lecker als Vorspeise, zu Salatgerichten und als Beilage

Pizzabrot ,Toma’ »
Mit Tomatensol3e und Knoblauch

8,50 €

9,90 €

9,90 €

9,90 €

9,90 €

ADb 1,00 €

3,00 €

3,50 €

Darmstadter Stre -
63322 Rodermark
Urberach

Tel.: 06074 /51 95
restaurant-sterkel.de




VVom Schwein

Schweineschnitzel #«s

Zu den panierten Schweineschnitzeln reichen wir Innen Pommes und
Gemuse sowie einen Salat Ve,

130 Schweineschnitzel ,\Wiener Art’ 1750 €
Paniertes Schweineschnitzel mit Zitronenschnitte '

Schweineschnitzel ,Madagaskar’ -

131 Ppaniertes Schweineschnitzel mit wuarziger Pfefferrahm- 19,90 €
Solke
133 Schweineschnitzel Rahm’ : 1990 €

Paniertes Schweineschnitzel mit Rahmsofie

Schweineschnitzel ,Zwiebel * °©
134 Paniertes Schweineschnitzel mit in WeiBwein abgeloschten 19,90 €
gebratenen Zwiebeln

Schweineschnitzel ,Gorgonzola® -
I35 paniertes Schweineschnitzel mit wurziger Gorgonzola- 19,90 €
Sahne-Sofe

Schweineschnitzel ,Parmigiana’ *
136 Paniertes Schweineschnitzel mit Bolognese-Sol3e und Kase 20,50 €
uberbacken

Schweine-Medaillons

Zu den Schweine-Medaillons reichen wir Innen Kartoffelkroketten A%,
frisches Gemuse sowie einen Salat PIVER,

137 Schweine-Medaillons ,Madagaskar': 55cq ¢
Herzhafter Genuss mit warziger Pfefferranm-Sol3e '

RestaLirant Schweine-Medaillons ,Funghi’
w 138 Herzhafter Genuss mit frischen gebratenen 23,50 €
St'_EI"kEf : Champignons in Rahmsof3e

Darmstadter Stra ie 79
63322 Rédermar
Urberach




VVom Kalb

Original Schnitzel vom Kalb

Zu den panierten Kalbsschnitzeln reichen wir Innen Pommes, frisches

Gemuse sowie einen Salat PVER,

139 Original Wiener Schnitzel
Paniertes Kalbsschnitzel mit Zitronenschnitte

140 Kalbsschnitzel ,Madagaskar’ -
Paniertes Kalbsschnitzel mit wurziger Pfefferranm-Solie

14, Kalbsschnitzel ,Rahm’ '
Paniertes Kalbsschnitzel mit Rahmsofie

Kalbsschnitzel ,.Zwiebel’ °©
142 paniertes Kalbsschnitzel mit in WeiBwein abgeloschten
gebratenen Zwiebeln

Kalbsschnitzel ,Gorgonzola’ -

143 Paniertes Kalbsschnitzel mit wurziger Gorgonzola-Sahne-
SoBe

Kalbsschnitzel ,Parmigiana’ *

144 paniertes Kalbsschnitzel mit Bolognese-Sol3e und Kase
uberbacken

Kalbsleber

23,50 €

25,50 €

25,50 €

25,50 €

26,50 €

27,50 €

Zu den Gerichten vom Kalb reichen wir Innen Bratkartoffeln ¢ mit

Speck und Zwiebeln, frisches Gemuse sowie einen Salat PVER,

g7 Kalbsleber ,Butter-Salbei’ ©
Mit Butter-Salbei-Sof3e

Kalbsleber ,Cipolle’ °
188 Herzhafter Genuss mit in Weiwein abgeloschten saftigen
Zwiebeln

22,50 €

23,50 €

o
Restaurant
Sterkel |
Darmstadtér Strafie 79

63322 Rodermar
Lirberach




Argentinische Steaks

Bester Genuss vom Rind nach Ihrem Wunsch zubereitet. Zu den
Argentinischen Rumpsteaks reichen wir Bratkartoffeln “© mit Speck und
Zwiebeln, frisches Gemuse sowie einen Salat PVERS,

500 Krauterbutter-Rumpsteak ° 26,50 €

Bester Genuss getoppt von Krauterbutter

Zwiebel-Rumpsteak '

201 Bester Genuss mit in WeiRwein abgeloschten saftigen 27,90 €
Zwiebeln
50> Rumpsteak ,Madagaskar’ ' 2790 €

Bester Genuss mit rassiger Pfefferranm-Sol3e

Rumpsteak ,Funghi’ *

203 Bester Genuss mit frischen Champignons in fein 27,90 €
abgestimmter Ranmsofie

204 Rumpsteak Gorgonzola® = 2850 €
Bester Genuss mit wurziger Gorgonzola-Ranm-Sol3e

207 Rumpsteak ,Vino Rosso’ © 2850 €
Bester Genuss an feiner Rotweinsof3e

Von der Pute

Zu den Gerichten von der Pute reichen wir Innen Bratkartoffeln "¢ mit
Speck und Zwiebeln, frisches Gemuse sowie einen Salat PVES.

154 P_utgnsteak vom Grill ¢ 2050 €
Mit Krauterbutter

Putensteak ,Funghi’ *
185 Herzhafter Genuss mit frischen gebratenen 22,50 €
Champignons in Rahmsolie

g, Putensteak Madagaskar’ : 2250 €
Herzhafter Genuss mit rassiger Pfefferranm-Sol3e

g ;qu__r.a@r;:
e Sicricel <
FEE mstidter Strake 79, Mixed Grill

~ 63322 Rédermarlgd
Urberach Zum Mixed Grill reichen wir Ihnen Bratkartoffeln "¢ mit Speck und

g Zwiebeln, frisches Gemuise sowie einen Salat PIVERS,
Tels 06074 / 575

)

Mixed Grill Romana °©

189 Je ein Schweine-Medaillon, ein kleines Argentinisches 3250 €
Rumpsteak sowie ein Putenbruststeak. Mit hausgemachter '
frischer Krauterbutter




Fisch & Krustentiere
vom Grill

Zu diesen Gerichten reichen wir Innen Petersilien-Kartoffeln, frisches
Gemuse und Spinat.

210

211

212

213

214

218

Doradenfilet °

Verfeinert mit frischen Krautern, serviert an Butter-Salbeli-
Solke mit Knoblauch

Doradenfilet ,Vino Bianco’ c°
Verfeinert mit Weildweinsofe

Zanderfilet °
Verfeinert mit frischen Krautern

Zanderfilet ,Vino Bianco’ o°
Verfeinert mit Weillweinsofe

Gegrilltes Filet vom frischen Lachs®©
Frisches norwegisches Lachsfilet vom Grill an leichter
Butter-Salbei-Sofle

Scampi vom Grill ©
Mit Knoblauch und Olivendl

Fur unsere kleinen Gaste

Bitte haben Sie Verstandnis dafur, dass wir diese Gerichte nur Kindern
im Alter von bis zu 12 Jahren servieren.

240

241

Schnitzel ,Donald’ *s

Kleines paniertes ausgebackenes Schweineschnitzel mit
knusprigen Pommes frites und naturlich Ketchup oder
Mayonnaise

Penne Napoli »
Kleine Portion leckerer Nudeln mit ganz viel Tomatensofie

23,50 €

24,50 €

25,50 €

25,50 €

26,50 €

27,50 €

6,90 €

590 €




Desserts

230

231

232

233

234

235

Hausgemachtes Tiramisu »+¢
Italienischer Dessert-Genuss

Panna Cotta °°
Hausgemachtes frisches Panna Cotta

Cassata ©
Eis mit kandierten Frachten

Tartufo Nero 2/wcerGH
[talienische Eiscreme-Spezialitat mit Schokoeiskern

Tartufo Bianco 2 wcercH
[talienische Eiscreme-Spezialitat mit Vanilleeiskern

Lampone °©
Lassen auch Sie Ihre HEISSE LIEBE zu Vanillie-Eiscreme mit
heilRen Himbeeren entfachen

Gemischtes Eis ©

Vanillie-, Schokoladen- und Erdbeer-Eiscreme serviert mit
einem Sahnehaubchen

HeiBe Getranke

250

251

252

253

254

255

256

257

258

259

260

261

Tasse Espresso °
Doppelter Espresso °
Espresso Macchiato °c
Tasse Kaffee °
Cappuccino mit Sahne °<
Cappuccino mit Milch °s
Latte Macchiato °c
Milchkaffee °<

HeiBe Schokolade ¢

HeiBer Apfelwein
Glas 0,251

Glas Tee »

Affogato al caffe °

Vanille-Eis mit Espresso

590 €

590 €

/7,50 €

/7,50 €

/7,50 €

/7,90 €

550 €

2,20 €
3,60 €
2,30 €
2,60 €
3,00 €
3,00 €
4,00 €
4,00 €
3,50 €

2,60 €

3,00 €

4,50 €



Alkoholfreie Getranke

Softdrinks

500 Coca-Cola ~

502 Coca-Cola Zero 7'~
504 Spezi 7

506 Fanta ¢

508 Sprite

Alkoholfreie Getranke

510 Bitter Lemon :°

512 Tonic Water »

514 Ginger Ale

Mineralwasser
520/521 Selters Mineralwasser

522/523 Selters Stilles X/ asser

Safte / Nektare

530 Apfelsaft

532 Apfelsaftschorle
534 Orangensaft

536 Maracuja-Nektar

538 Johannisbeer-Nektar

0,251

3,00 €
3,00 €

031
4,00 €
4,00 €
4,00 €
4,00 €
4,00 €

031
4,00 €
4,00 €
4,00 €

0,751

6,50 €
6,50 €

031

4,00 €
4,00 €
4,00 €
4,00 €
4,00 €

BESTALTRAN l’

Aot

i i 1
Restaurdn ’y ey ”*.'_
Sterkef




Biere

RESTAURANT - Fassbier 0,3 0,51
At . .
ssoys51 Allgauer Buble 3,00€ 450€
Bayrisch Hell
552/553  Allgauer Buble Radler 3,00 € 450€
554/555 Cola-Bier ¥ 3,00 € 4,50¢€
Allgauer Buble
556 . . 4,90 €
Edelweissbier
se4/565 FMllgauer Buble 300€ 450€

Urbayrisch Dunkel

Flaschenbiere 031 051
558 Hefeweizen dunkel 490 €
559 Kristallweizen 490 €
560 Cola-WYeizen '~ 490 €
562 Maracuja-Weizen 4,90 €
™
- Alkoholfreie Biere 0,331 051
Allgauer Buble
557 . . 490 €
Hefeweizen alkoholfrei
566 Jever Fun alkoholfrei Pils 4,00 €
SRR Apfelwein
Sterkel 0,25 | 0,5
Darmstadter Strae 79 ’ ’
63322 Rodermark 570/571  Apfelwein pur 3,00€ 4,00€
Urberach
Tel.: 06074 /51 95 572/573  Apfelwein suBl gespritzt 3,00€ 4,00€
restaurant-sterkel.de

574/575  Apfelwein sauer gespritzt 300€ 400€

[=] = %! [m]
: £

576/577  Apfelwein mit Cola 7 300€ 4,00¢€




Weine im Ausschank -

Weilwein

5g7/583 Lugana
trocken

sg4/585 Chardonnay
trocken

s86/587 Pinot Grigio
trocken

590/591 Frizzantino
lieblich
Rotwein

600/601 Primitivo
trocken

602/603 Montepulciano
trocken

604/005 Nero D’ Avola
trocken, aus Sizilien

606/607 Lambrusco
lieblich

Rose-Wein

615/616 ROSE
trocken

Weinschorle
619/620 \X/eiBweinschorle

621/622 Rotweinschorle

Prosecco -

623 Prosecco

0,251 051

/7,50 € 14,00 €

6,50€ 12,50 €

6,50€ 12,50 €

6,50€ 12,50 €

0,251 051

6,50€ 12,50 €

6,50€ 12,50 €

6,50€ 12,50 €

6,50€ 12,50 €

0,251 051

6,50 € 12,50 €

0,251 051

6,00€ 11,00 €
6,00€ 11,00 €

0,751
27,90 €

—l_..

RESTAURAN,

Restaurant

Sterkel
Darmstadter Stralie 79
63322 Rodermark
Urberach
Tel.:DE07 4451 95
restaurant-sterkel.de




Spirituosen & Likore

RESTAURANT 650 Ramazzotti 2c 350 €
Sterkiel 651 Averna 2cl 3,50 €
— ' 652 Sambuca 2cl 3,50 €
653 Amaretto 2c 3,50 €
} | 654 Baileys * 2c 350€
I 655 Vecchia Romagna 4c 550€
(_ﬂ 656 Haus-Grappa 2c 3,90€
v ‘ 657 Grappa Monpra 2c 650€
658 Grappa Berta 2c 10,50 €
659 Fernet Branca 2c 350 €
660 Vodka 2c 3,50€
Ll 661 Jack Daniels 4c 550€
.E::h;fg 662 Johnny Walker 4c 550¢€
- 663 Malteser Aquavit 2c 350€

-. Sterkel Schnaps

|

| | 665 Williams-Christ Birne 2c 350 €
. 667 Haselnuss 2cl 3,50 €
\ 668 Mirabelle 2c 350 €
- 670 Marille 2c 350€
671 \¥ald Himbeer Geist 2c 350 €
675 Erdbeere 2c 350€
676 Amaro Montenegro 2c 350 €

678 QObstler 2c 350€




Mittags-Menus
Werktags von 11:00 bis 14:30 Uhr servieren wir Ihnen taglich ein

abwechslungsreiches 3-Gang Menu bereits ab 1290 €. Die aktuelle
Wochenkarte finden Sie immer auf unserer \¥/ebseite restaurant-Sterkel.de

RESTALI R..’L"'i'l

Sanonl
Ilhre Feier

Egal ob Geburtstag, Weihnachtsfeier, Firmenevent oder Hochzeit - wir
verwohnen bis zu 100 Personen in unserem Restaurant mit frischer, original
italienischer Kuache. In schonem Ambiente erwartet Sie eine dem Anlass
entsprechend gedeckte Tafel. Gerne erstellen wir fur Ihren grofsen Tag auch
individuelle Speisekarten (auch mit Ihrem Wunsch-Foto). Damit kulinarisch
Jeder auf seine Kosten kommit, kdnnen Sie zwischen einer kleinen Karte, einem
Menu oder einem Buffet frei wahlen. Mit Ihrem Restaurant Sterkel Team wird
Ihre Feier zu einem unvergesslichen Abend. Sie konnen sich auch optional fur
das AlHnklusive Paket zum gunstigen Pauschalpreis entscheiden. Bei diesem
sind bereits mehr als 40 Getranke im Paket enthalten. Zogern Sie nicht uns
anzusprechen. Inr Restaurant Sterkel Team berat Sie gerne.

Restaurant

Im  Restaurant Sterkel in Rodermark-
Urberach verwohnen wir unsere Gaste
mit leckeren deutschen Gerichten und
authentischen  italienisch-mediterranen
Speisen. Unser Angebot erganzen wir
durch zahlreiche saisonale Gerichte. In
unserem Lokal ist reichlich Platz fur 100 Gaste, bei schonem Wetter finden sich
auf unserer Terrasse fur weitere 70 Gaste Platz.

= Buffet & Menu

wm Wir verwohnen unsere Gaste gerne
4 mit kulinarisch und visuell
| ansprechenden Buffets und Menus.
. Mit uns wird Ihre Veranstaltung
S unvergesslich. Gerne Beraten wir Sie

= - ‘ hierzu ausfuhrlich. Zdgern Sie nicht

-~ und sprechen Sie uns einfach an.
Gerne erstellen wir Ihnen auch ein unverbindliches Angebot.

3322 Roédermark
. Urberach
Tel.: 06074 /51 95

rw nt-sterkel.de
(=l
)
[=]

Eigene Q&s @

- -3 | . rp
Speisekarte X A5 AL
Genau so einzigartig wie inre Veranstaltung @ ’ :
sollite auch die Speisekarte sein. Wir erstellen " S

far Ihren Anlass gemeinsam mit Ihnen eine
individuelle Karte. Selbstverstandlich auch germe mit  lhren  eigenen
individuellen Bildern.




RESTAL R..’L"i'l

Srdal

633 2 Rodermark
|- Urberach
Tel.: 06074 /5195

restaurant-sterkel.de

Lizensierung

Fotos © Christian Winter, Cedric Schendel, Jonas Berner,
LIGERO UG (haftungsbeschrankt). Alle Fotos von Speisen und
Getranken in dieser Karte stellen ausschlieflich Anrichtungs-
und Servierbeispiele dar.

Restaurant Sterkel

Das Restaurant Sterkel befindet sich in der Darmstadter Strale
/9 In 63322 Rodermark-Urberach. Wir haben taglich fur Sie
geoffnet. Montag bis Samstag von 11:00 Unr bis 14:30 sowie
von 17:00 bis 23:00 Uhr. An Sonn-und Feiertagen haben wir
durchgehend von 11:00Unr bis 22:00 Uhr far Sie gedffnet.
Fur weitere Informationen besuchen Sie unsere Internetseite
unter:  www.restaurant-sterkel.de oder fragen Sie unser
Personal.

Impressum

Speisekarten-Design Dy «¢ LIGERO

Stand dieser Speisen- und Getrankekarte ist der 01.09.2025.
Anderungen  bleiben  uns  jederzeit  vorbehalten.
Nutzungsrecht by Restaurant Sterkel Inhaber Sukrd Aslan in
63322 Rodermark-Urberach.

Copyrighthinweis: 2025 LIGERO UG (haftungsbeschrankt).
Alle  Bilder und Texte dieser Karte unterliegen
urheberrechtlichem Schutz.

Lizenzgeber:  LIGERO UG  (haftungsbeschrankt),  IT-
Dienstleistungen und Marketing. Senefelderstral’e 3, 63322
Rodermark Ober-Roden. Tel.: 06074/301 1535

Email: info@ligero-it.de Webseite: www ligero-it.de



Damit Sie sich in unserem Restaurant nicht nur wohl, sondern auch sicher fanlen, finden Sie auf dieser Seite eine
Auflistung der Allergene sowie verschiedene verwendete Inhalts- und Zusatzstoffe.
Bel Fragen wenden Sie sich einfach an das Restaurant Sterkel-Team

Ah Ar

Ad Af

Dinkel Hafer Gerste Hartweizen Roggen
Glutenhaltiges Getreide  Glutenhaltiges Getreide  Glutenhaltiges Getreide Glutenhaltiges Getreide  Glutenhaltiges Getreide
und daraus gewonnene  und daraus gewonnene  und daraus gewonnene  und daraus gewonnene  und daraus gewonnene

Erzeugnisse Erzeugnisse Erzeugnisse Erzeugnisse Erzeugnisse

B C D E

Weizen Krebstiere Eier von Geflugel Fisch Erdnusse
Glutenhaltiges Getreide
und daraus gewonnene  und daraus gewonnene  und daraus gewonnene  und daraus gewonnene  und daraus gewonnene
Erzeugnisse Erzeugnisse Erzeugnisse Erzeugnisse Erzeugnisse

F G H L M
A B

Sojabohnen Milch Schalenfrichte Sellerie Senf
von Saugetieren
und daraus gewonnene  und daraus gewonnene  und daraus gewonnene  und daraus gewonnene  und daraus gewonnene

Yoh

G

Erzeugnisse Erzeugnisse Erzeugnisse Erzeugnisse Erzeugnisse
N O R
Sesamsamen Schwelfeldioxid Lupinen \Xeichtiere
und Sulfite wie Schnecken, Muscheln,
und daraus gewonnene und daraus gewonnene  Tintenfische und daraus
Erzeugnisse Erzeugnisse gewonnene

Erzeugnisse

INhalts- & Zusatzstoffe
T mit Farbstoff 2 mit Konservierungsstoff/en 3 mit Antioxidationsmittel 4 mit Geschmacksverstarker/n 5 mit Schwefeldioxid 6 geschwarzt
7 mit Phosphat 8 mit MilcheiweilR 9 koffeinhaltig 99 teinhaltig 10 chininhaltig 11 mit SuBungsmittel 12 enthalt eine Phenylalaminguelle
13 gewachst 14 Taurin 15 mit Nitritpokelsalz 16 Sorbinséure 17 Benzoesaure 18 Formfleischschinken





